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1. Etlap

Az éttermekben akindat jelentds része dlandd, amelyet idészakonkeént helyi specialitasok-
kal egészitenek ki. A Haldsz étteremben a hal ételeket cserélik hetente.

A folyamatosan kaphatd ételek neve és &a al rendelkezésre az UTF-8 kodolasu
etel forras.txt &lomanyban. Emellett minden héten masik hérom halételt kind
az étterem. A heti étlap halételeihez a kovetkez6 informaciok dlnak rendelkezésre
atabuldtorokka tagolt hal et el ek. t xt &dlomanyban, amelynek az els6 sora tartalmazza
amezéneveket:

hall, arl az elsd haétel neve és éra
hal2, ar2 amasodik halétel neve és ara
hal3, ar3 aharmadik halétel neve és ara

A mellékelt mintanak és a leirasnak megfeleléen készitse el 6t hétre elére az étlapokat!
A bedllitésoktdl fuggoen el6fordulhat, hogy az oldalhatarok méshol lesznek a megol désdban,
mint ami a mintan laszik. A szbéveg tagolasdhoz ne akalmazzon felesleges szdkzoket!
A szOveg ne tartalmazzon Ures bekezdéseket!

1. Készitse € a heti étlapokat kordokumentumként az etel forras. txt alomany
felhasznalaséval a program alapértelmezett formatumaban! A térzsdokumentumot mentse
et | ap néven aszbvegszerkeszto alapértelmezett formatumaban!

2. Legyen a dokumentumban a lapméret A4-es, a bal és a jobb margd 2,2 cm, afelsé margd
4 cm ésaz a'sd margd 3cm!

3. Keresse meg és cserélje le a teljes dokumentumban a (" z&rdjeleket — az eléttik 1évod
szOkozokkel egyltt — sortoreés jelre, a ,forint” szot ,Ft” roviditésre! A )" zardjeleket
torolje ki!

4. A szoveg karakterei — ahol mas eléirés nincs — Aria (Nimbus Sans) betiitipustiak
legyenek! Az ételek nevel, arai 11 pontos; az ételkategdridk 20 pontos; az €l6fg szbvege
36 pontos betiiméretiiek legyenek! Az éoldb tartalma, valamint a minta szerinti
ételmagyaréazatok legyenek 8 pontos betiiméretiiek!

5. A dokumentumban — ahol a feladat masként nem kéri — a sorkdz masfélszeres,
abekezdések €oétt 0, utana 6 pontos térkoz legyen! A bekezdések elsd sora a margénal
kezdbdjon, atobbi sora pedig 0,5 cm-rel beljebb!

6. Az éelek drait jobbrazard tabulétorral 16 cm-hez igazitsal

7. Az étlapok esztétikus megjelenitése érdekében szegélyezze az oldalakat a mintdhoz
hasonl6an! A szegély vastagsaga 2,5 és 3,5 pont kozoétt legyen!

8. Az élofg elrendezését egysoros, haromoszlopos és szegély nélkuli tablézat segitsegével
valésitsa meg! A tablazat elsd és harmadik cellgja legyen egyenl6 szélességii! A harom
cella tartalma legyen fliggolegesen kozépre, vizszintesen rendre jobbra, kdzépre és balra
igazitott! A bal, illetve ajobb celldbairjabe a, Haléasz” és, Etterem” szavakat! A k6zépso
celldba szlrjabe ahal | ogo. png képet ardnyosan 2,2 cm magassagura dlitval

9. A mintanak megfeleléen minden oldalon jelenjen meg a sarokdi sz. png kép és
tUkrozott mésolata ardnyosan 2 cm magassagura modositval A képek szélén |évo vonalak
a szegélyekkel takarasban legyenek!

10. Az élofg és az él6ldb szbvege Lucida Calligraphy (URW Chancery) betttipust legyen!
Az é6lab szbvegét a forrassziveg vegeén 1évd kapesos zarojelek koziul helyezze &, és
akapcsos zargjeleket tordlje ki! A szbveget vizszintesen igazitsa kdzépre!
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11. A mintdn lahatd ételkategoria nevek kiskapitdlis betistilusiiak és szirke héttertiek

legyenek, valamint el6ttik és utdnuk 6 pontos térkoz legyen!

12. A ,Halételek - heti ajanlat” ételkategdria név déd a megadott adatmezék beszirasaval
készitse el a heti hdrom halétel nevének és &ranak megjelenitését! Gondoskodjon arrdl,

hogy ezek stilusa atébbi ételével egyezzen meg!

13. A keész, dlomanyba Osszefuttatott kordokumentumot heti _et| apok néven mentse
aszbvegszerkeszt alapértelmezett formatumaban! (OpenOffice.org programot hasznél 6k

sorszamozottan is menthetik a példanyokat!)

Minta:
i
) o : 5 7
3% Haldsz 4|}« Ftterem 2
ELOETELEK
Fustdlt pisztrang salataagyon 1340 Ft
lzletes zdldsaldta balzsaméntettel, piritott didval 1160 Ft

30 pont

Mangalicakolbdsz krumpli bundéban

Libaleves libamajgombdccal
Savanyl bableves kolbasszal Baranycsuldk hagymas piritott burgonyaval, fokhagyma kompattal

Varganyas kaposztaleves 10stolt hissal Erdészragu tacsnival

vegyes hisokbdl készitett pldns ragu gombdval
Péréhagymas burgonya krémleves

Parasztos mangalicasilt parolt kaposztaval, knedlivel

HALETELEK - HETI AJANLAT . e

Vordsboros szarvaspdrkdlt haluskaval
Szegedi pontyhaldszlé Bélszinszelet varganyas raguval, silt krumplival
Harcsaporkilt Vegetarianus steak
SillGfilé rantva grillezelt padizsan zldségekkel és sajital slitve

A kiraly boségtala
FOETELEK s st s , _ o

sa saolof, 50t libacomb, roston csikkemedl, sl gomba, vegyes kireftel &5 hdzi savanyisaggal

Tejleles pisztrangfile szalonnas burgonyaval TESZTAK

Baconos harcsatérzs z6ldséges raguval, petrezselymes by
Brindzas haluska, avagy a juhtirds szirapacska
Silt libacomb tepertds, tart burgonyaval, ahogy a nagymal
Taécsni kardzatt juhtdroval
Vasalt csirkecomb tepsis krumplival, parasztsalataval
Savanyl kaposzias haluska
Paléc csirkemell tejszines kukoricaval, rizzsal

Oszi pulykamell roston, burgonyapiirével és afonyas megd SALATAK

dhdval, aszah soivival, gesztenyével tiitve ;
Lilakaposzta salata
Csirkemell sajimartassal, rizzsel
Tejfdlés uborkasalata

Pulykamell sajtos bundéban sult burgonyaval ’
Ba | 0s paradicst

Vegyes hazi savanylsag

Kedves Vendegeink! Az étlap arain feliil 10% s DESSZERTEK

Diés palacsinta csoki Gntettel
Makos palacsinta szilvaszosszal
Virdsboros birsalma karamelifagyival, rumos fehér csokival

Gesztenye parfé erdei dntettel

Levesek %,Q{a[dsz ||+ ftterem%{

Kedves Vendégeink! Az étlap drain feliil 10% szervizdijat szamolink fel
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